
Polpette fritte di cereale bulgur e 
montone, crema di mais e funghi al miso

Gnocchi di barbabietola, ricotta, 
mandorle e zucchine

Pacote “Il Cappelli” Monograno Felicetti  
con coniglio e verdure del nostro orto

Petto di faraona su letto di zucca e 
porcini accompagnato da patate 

novelle alla paprika

Formaggio dell’Agritur El Mas

Ricordo della nonna

Guancia di manzo, patate, 

finferli e cipolla di Tropea 
- 1995 -

La zuppa d’orzo  
- 1983 -

I fagot da mont 
- 2000 -

Costolette di cervo al ginepro, 

pera e composta di mirtillo  
- 1987 -

Formaggio dell’Agritur El Mas

La torta alla ricotta 
- 1990 -

Insalata croccante di capesante, code di 

gambero, finferli e rosa selvatica

Spaghetti “Il Cappelli” Monograno Felicetti, 

burro bianco, melanzana confit e 

caviale di aringa affumicato

Cappelletti di gallo arrosto, patate, 

Parmigiano e infuso di alloro

Tagliata di scottona, misticanza 

di tuberi, bacon e maionese di 

sedano e semi di zucca

Formaggio dell’Agritur El Mas

Orzo, frutto della passione e cioccolato

Le alici del cantabrico ‘’reserva’’ con 

burro di malga e pane croccante

Il fritto misto con gamberi, 

mazzancolle, scampi, totani e alici 

da intingere nell’agrodolce

Spaghetti quadrati Matt Monograno 

Felicetti con cozze e bottarga

Filetto di scorfano in crosta di pane 

con verdure alla griglia

Formaggio dell’Agritur El Mas

Fresco all’ananas e sorbetto al limone

€ 75 con abbinamento vini compreso € 75 con abbinamento vini compreso € 95 con abbinamento vini compreso € 75 con abbinamento vini compreso

Tel. 0462 573260 | info@hotelforesta.it
www.hotelforesta.it

Tel. 0462 574281 | rifugiofuciade@gmail.com
www.fuciade.it

Tel. 0462 573489 | info@malgapanna.it
www.malgapanna.it

Tel. +39 335 6243 329 | info@posthotelmoena.it
www.posthotelmoena.it

Foresta Fuciade Malga Panna Tyrol
Ristorante Ristorante Ristorante Ostaria

I nostri 40 anni - "i sapori di una volta"



Felicetti

Fassa Coop Mauro Croce

www.alpelusia.it 
+39 0462 573207  | moena@alpelusia.it
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Torna la rinomata rassegna gastronomica Torna la rinomata rassegna gastronomica 
“Sapori d’Autunno”: l’incontro tra gusto ed “Sapori d’Autunno”: l’incontro tra gusto ed 
ospitalità, nella magica cornice di Moena, ospitalità, nella magica cornice di Moena, 

La Fata delle Dolomiti. La Fata delle Dolomiti. 
Ristorazione capace di conciliare tradizione ed Ristorazione capace di conciliare tradizione ed 

innovazione, con proposte culinari raffinate.innovazione, con proposte culinari raffinate.

Lasciatevi meravigliare dalle creazioni dei quattro Lasciatevi meravigliare dalle creazioni dei quattro 
ristoranti associati: menu nati dalla volontà di ristoranti associati: menu nati dalla volontà di 
valorizzare ciascuno un prodotto specifico,valorizzare ciascuno un prodotto specifico,

 in grado di stupire anche i palati più sopraffini. in grado di stupire anche i palati più sopraffini.

Piatti gourmet, abbinati a vini pregiati, Piatti gourmet, abbinati a vini pregiati, 
ad un prezzo davvero speciale: ad un prezzo davvero speciale: 

un’esperienza unica, da non perdere!un’esperienza unica, da non perdere!

Negozio di nicchia con vendita 
di prodotti tipici trentini

Piaz de Ramon, 18 Moena TN
Cell. 3474214312  |  Manu@campobase.it 

Instagram: @insolitispiritimoena @campobasespirits

 

         VENDITA APPARTAMENTI 
 

 

 

PER INFORMAZIONI – 335/5606319 - info@fassainvest.it 

Prenota il servizio taxi per trascorrere una 
serata in totale tranquillità:

Tel. +39 347 510 1060


