Prevendita biglietti online
www.vigodifassaeventi.it

Seguiteci anche su:

n www.facebook.com/comitatomanifestazionivichevents/

vich_events_official

martedi 9 luglio ore 19.30
Un’ elegante tavolata allestita in
centro paese dove gli chef di Vigo
di Fassa vi delizieranno il palato

* abbinando i migliori ingredienti
del territorio con i raffinati

vini trentini.




Focaccia al grano saraceng, speck,
cuore di Fassa e cipollina

4 :
Polenta, uovo morbido, buon Enrico,
cardoncello e crostini alla segale

+
Bottoni dj pasta all'uovo con salmerino, filanje
di verdurine, acetosella e brodo speziato

1 s + ,
Morbido di manzo leggermente affumicato,
variazione di sedand rapa, pak-choi e pera

mostardata

+
Soffice alla camomilla, cremogso_al sambuco,
frutti rossi e crumble al cirmolo

Abbinamento vini Consorzio Cembrani
708 km Extra Brut Trento DOC, 708 km
Cembrani Bianco,

708 km Cembrani Rosso

Prezzo € 60,00 a persona
La cena inizia alle ore 19:30

La cena e organizzata dal comitato Vich
Events in collaborazione con:

Alpen Hotel Corona,
Baita Checco,

Consorzio Cembrani DOC,
Hotel Ciarnadoi,

Hotel Ciampedie,

Hotel Gran Mugon,
MyTime Hotel la Grotta,
Olympic Spa Hotel,
Ristorante El Tobia

Dalle 21.00 arti e mestieri di un tempo, musica ed
intrattenimento lungo Strada de la Piazedela,
Strada de Solar e Piaz J.B. Massar

In caso di maltempo la cena si svolgera nella
storica Ciasa de Martin

Per tutti i dettagli B
e la prenotazione della cena: [
www.vigodifassaeventi.it  f




